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Was dann geschah, war verbliiffend. Der seltsame Vogel zuckte
zusammen und rannte panisch los. Uber die Eier stolperte er in die
Mehltiite, warf den Zuckertopf um und schubste die Milch vom
Tisch. Schliefilich stapfte er in die Butter und versuchte auf die
Kochbiicher zu klettern. Die fielen dann auch
. prompt um. ? :







Karls Rezept fir Eierpfannkuchen
Far smpz Bauche

1 kleine Kaffeetasse

Burtter (oder O1)

Werkzeugliste:

1 Pfannenwender,
1 Schneebesen,

1 kleine Kaffetasse, Teller oder Platte zum Anrichten.

So macht ihr das:

Fir keine Koche Fir grofe Kache

1. Eier aufschlagen und in eine
Schilssel geben.
Den Zucker dazutun.

2. Die Eier-Zucker-Masse schaumig
riihren.

3. Das Mehl durch ein Sieb
in die Eiermasse geben.

4. Mit einem Schneebesen das
Mehl, die Prise Salz und Milch nach
Bedarf unterheben.

Es sollte ein dickfliissiger Teig wer-
den.

5. Butter in der Pfanne langsam
erhitzen.

6. Mit einer Kelle den Teig
in die Mitte der Pfanne geben.

7. Den Teig mit leichten Schwenk-
bewegungen in der Pfanne vertei-
len. Wenn der Pfannkuchen auf der
Unterseite goldgelb ist, wenden.
‘Wenn die andere Seite auch gold-
gelb ist, vorsichtig herausnehmen.

8. Mit den Lieblingszutaten den
Pfannkuchen belegen, eventuell
mit Puderzucker bestreuen.

Guten Appetit!



